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www.gastros.swiss

IHRE VORTEILE

• Hohe Energieeffizienz dank moderner Kühltechnik
• Maximaler Komfort und Sicherheit dank verschiedener Schutz- und 

Kontrollfunktionen  
• Gleichmässige, leicht zu reinigende Oberflächen für bestmögliche 

Hygiene
• Präzise und intuitive Leistungsregulierung über das Bedienfeld
• Gerät erhältlich in GN1/1, GN2/1 oder kundenspezifischer Grösse

EIGENSCHAFTEN

• Untertischgefrierlösung zur Kühlung der Buffetfläche bei kalten 
Buffets, z.B. Frühstücksbuffets

• Unsichtbare Installation unter der Theke, Bedienung über ein an 
der Bedienfeld an der Vorderseite

• Absolute Flexibilität bei der Buffetgestaltung: personalisierte The-
ken mit Warm- oder Kaltflächen mit Gastros Switzerland AG

GN1/1-Modul
Abmessungen: 670x530x367 mm
Max. Leistung: 500 W 
Spannung: 230 V AC  

GN 1/1 KÜHLMODUL

GN2/1-Modul
Abmessungen: 1020x530x367 mm
Max. Leistung: 500 W 
Spannung: 230 V AC  
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